Komiske »bestije«

besedilo in foto Robert Renninger

sak ¢lan je zadolzen za dolo¢eno opravilo na bar-
ki. Hvala bogu - vsaj nisem nekaj dni pral poso-
de.

Nekaj dni pred tekmovanjem smo z Draze-
nom in Martinom iskali dobre pozicije, ujeli nekaj lepih pri-
merkov tune in jih seveda spuscali nazaj v morje ali kot temu
recejo, jih lovili po sistemu t. i. catch&release. Tako smo se za
tekmovanje kar se da dobro pripravili.

Seveda ni reCeno, da v tunolovu zmaga tisti, ki pozna do-
bre pozicije. Big game je $port, lov na veliko ribo, ki se danes
giblje tukaj, jutri dale¢ stran. To so pelagi¢ne ribe, ki plavajo z
veliko hitrostjo, ki so stalno v iskanju hrane in tam, kjer je tega
dovolj, so moznosti za ulov dobre. Plivarice te dni na lokaciji,
Kjer bo tekmovanje, lovijo dobro, predvsem sardele in incune,
tako da zna na tekmovanju biti pestro.

Zjutraj smo lovili ribe, popoldne raziskovali otok Bisevo,
ki ga $e po 20 letih nisem dobro spoznal. Vedno odkrijem ne-
kaj novega, pa Ceprav gre za tako majhen otok, s tako malo
prebivalci, ki skoraj nima turistov. Tu so vedno znova isti lju-
dje, zaljubljeni v idilo tega otoka. Obisk vinarja Barba Jere, pe-
ka domacega kruha, slana sardela, kapre, domac¢ paradiznik,
kozji sir, marinirani in¢uni. Ce sem iskren, bi takole prezi-
vel cele popoldneve - srkanje rdecega plavca, poslusanje ptic,
ki pojejo in se lovijo po drevesih okoli stare hise, ki je prezi-
vela nesteto dolgih zimskih dni, poletnih no¢i, neurij in vro-
¢in, stara vinska klet, vse iz biSevskega kamna - to je Zivljenje.
Vse poteka brez stresa - vse, kar je potrebno, je vzdrzevati vi-
nograd, okopavati breskve, iti na ribolov, kositi travo in se lepo
imeti. Tak$no zivljenje ima pravi pomen. To zelo dobro ve na$
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znani pisec Mate Dolenc, ki je na BiSevu prezivel mladost in
srednja leta ter tako oplemenitil tudi svojo »penzijo«.

Danes je Cetrtek, 16. julij 2015, zacetek velikega tekmova-
nja. Ekipa je polna adrenalina, ura je sedem zjutraj, ¢aka nas
lov na ¢im vec¢ sardel za brumanje, borba za vsako kaseto. Vsi
bi radi imeli veliko sardel, ribi¢ev pa ni. Nekaj sardel imamo
zamrznjenih, nekaj svezih, imamo tudi svez kruh in ostalo.
Se nekaj minut do osmih nas lo¢i, ko sledi start na pozici-
je. Grejemo motorje barke, pospravljamo barko, vse mora bi-
ti kot v $katlici, prispemo na linijo starta, med prvimi seveda,
sodnik daje znak, glasno potrobi in plin do konca. 40 bark se
»zapodi« iz komiske luke proti odprtemu morju, vsak na svo-
jo mikrolokacijo. Vsak ribolovec/tekmovalec po svojem ob-
cutku sprejme odlocitev kam - nekateri vozijo za favoriti, ki
pa jih prakti¢no ni. Tuno lahko ulovi kdor koli in kjer koli,
vseeno pa obstaja ve¢ja moznost, ¢e lovimo ¢im dlje na od-
prtem morju. Prispemo na lokacijo, morsko miljo prej ze bru-
mamo. Ob plovbi v morje mecemo koscke narezane sardele,
za seboj delamo sled in upamo, da tune pridejo v blizino na-
$e barke, kjer jih lahko ulovimo. Opazimo, da se tune v blizi-
ni mecejo ven iz vode. Tako tuno je tezko ujeti - ona se igra,
je divja in potuje zelo hitro. Trnki so v vodi ob deveti uri, ne-
kaj minut kasneje pa se na radio postaji Ze prijavi prva barka,
ki pravi, da je riba na »$tapu, kar pomeni, da je prva tuna ze
zagrizla. Nekaj minut za tem klice druga barka in tako se na-
daljuje klicanje ¢ez cel dan, mi pa smo vznemirjeni, ker do
15. ure nimamo ulova. Malo smo nervozni, polni adrenali-
na, vidimo jih na sonarju, prestavljamo se na drugo lokacijo
in kon¢no je tudi pri nas riba na $tapu, prva nekaj ¢ez 16. uro,

kmalu zatem pa $e druga in tako se v nekaj minutah na barki
popravi psiholosko stanje. Od popolne depresije do veselja,
harmonike, nazdravljanja, objemanja - joj, kar dlake mi gre-
do pokonci, ko to pisem. Vsi si tako zelimo zmage. Hvala bo-
gu imamo veliko hrane. Naredim riZoto s sipo, ocvrte sardele,
solato iz hobotnice, biSevski paradiznik z mladim kozjim si-
rom in situacija je takoj boljsa. Siti, veseli in spociti smo. Pr-
vi dan je morje kot olje, brez sapice vetra, tako da je barka pri
miru in telo v takem stanju pociva. Popolnoma drugace je, ko
so valovi in se barka ziblje - takrat sem Ze ob poldnevu utru-
jen, kot da bi bil vecer. Ob prihodu nazaj v Komizo sledi tu-
Siranje, kavica pri naS§emu Charlyju. Nikola, ki ima pizzerijo
Charly in je moj najbolj$i prijatelj, nas z otoka vsako popol-
dne pric¢aka z odprtimi rokami. Po kavici Ze stknemo pivo,
pojemo kos slastne pice, kasneje pa sledi vecerja. Organizator
na rivi vsak vecer priredi vecerjo s koncertom. Vzdusje je do-
bro, tekmovalni duh se s son¢nim zahodom umiri, zgodbice
priplavajo na povrsje in jim kar ni konca - kdor zdrzi dolgo,
gre lahko zjutraj kar dalje. Sam zaspim kmalu, saj sta pred na-
mi $e dva ribolovna dneva. Vsa tovrstna tekmovanja imajo tri
ribolovne dneve, ki obicajno trajajo od cetrtka do sobote, po-
tem pa sledi velika zabava in v nedeljo odide vsak na svoj ko-
nec planeta.

Vecerja je enostavna - raza na gradelah, kuhan krompir
v oblicah, tako po domace, in palac¢inke. Raze Ze dolgo ni-
sem jedel - je manj cenjena riba, a pecena na gradelah je ze-
lo okusna. Hrustljavi hrustanec v krilih, ki se kar topi v ustih,
predvsem narejen po dalmatinsko, kakor mi je zelo vsec.

Sledi drugi ribolovni dan in podobna procedura. Sardele
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sem organiziral Ze dan prej, zjutraj pa pride $e kombi pred
naso Meringo in dostavi led, pivo, kruh - akcija! Izku$nje pr-
vega dneva ekipo psiholosko utrdijo - dojamemo, da nam ni
potrebno uloviti rib, ko smo prvo minuto na morju, saj lahko
zmagamo v zadnji uri. Kljub temu izberemo najbolj oddalje-
no pozicijo, in sicer med otokoma Svetac in Biev, ki sta pr-
va v liniji mednarodnih vod. Ob 11. uri zagrize prva tuna. Na
hitro jo povlec¢em do barke - kot vse ostale jo spustimo. Po-
stopek je enostaven - 20 cm stran od udice prerezemo laks,
udica pa je iz takega materiala, da v roku enega meseca stroh-
ni na slani vodi in ribi odpade iz ust. Nekaj minut za tem sle-
dita Se druga in tretja, do 17. ure, ko je konec tekmovalnega
dne, pa smo na drugem mestu. Vse ekipe lovimo dobro. Prvi
dan imamo 20 ulovljenih rib, drugi dan podobno - bomo vi-
deli, kaj bo prinesel zadnji, tj. odlo¢ilni dan.

Skuham pasta fizol na brodet, iz in¢unov naredim »teme-
ljac«, osnovo, ki jo precedim, v isti vodi pa nato skuham dan
prej namocen domac fizol z Visa. Dodam Martinovo »$alSo,
omako iz paradiznikov - testenine so pripravljene v nekaj mi-
nutah in posadka je vsa sre¢na, vesela in nasmejana. Sledi-
ta Se kozarcek med vrnitvijo v Komizo in standardna kavica
pred vecerjo.

Pasta »fazol« je jed z otoka Visa in ima globlji pomen. V
vsaki domaciji se je pri nas ob sobotah kuhalo golaz in po-
lento, v Dalmaciji pa brodet. Skrbno izbrani kosi rib, ugor,
Skarpina, kovac, grdobina in jastogi na domaci ¢ebuli, na od-
prtem ognju - celodnevno kuhanje in podrobnosti jed nare-
dijo »veli¢ansko«. Seveda hrane ni smelo zmanjkati, zato jo
je vedno nekaj ostalo. Brodet so kuharice enostavno precedi-
le, razkoscicile meso ribe, v vodi brodeta skuhale fizol, dodale
paradiznikovo $al$o, o¢is¢ene koscke ribe in na koncu doma-
Ce, ro¢no narejene testenine vseh vrst. Na tak nacin pri nas

delamo pasta fizol s svinjskimi rebrci. Slastno.

Za zadnji dan smo dobro pripravljeni, imamo dobro izho-
diS¢no mesto, spocita telesa in duh v viSavah - samo Se grize
rib potrebujemo in zadnja no¢ bo dobro strnila pretekla dne-
va.

Riba na sonarju, brumanje, celo dve vreci kruha smo pri-
nesli na barko, da bi privabili galebe - slednji namrec s svo-
jim ploskanjem na morski gladini privabljajo ribo v blizino.
Ne vem, ¢esa nismo poskusili narediti zadnji dan, da bi nam
riba zagrizla, vendar nam Zal ni uspelo. Nimamo srece, vse
ostale barke imajo ribo na palici, mi zal ne. Nehvalezno déetrto
mesto, malo razocaranja, sicer pa veliko srece - ¢etrto mesto
na tako velikem tekmovanju je podobno uspehu Tine Maze.
Med seboj se vzpodbujamo, da bo drugo leto bolje, da smo
naredili vse, kar je bilo v nasi moci, da prakti¢no ni bilo na-
pak. Vse ribe, ki so zagrizle v teh treh dneh, smo povlekli do
barke. Udice in najloni so novi, nevidni, brumali smo vrhun-
sko, jedli in pili, se imeli radi, tako da ni razloga za razocara-
nje.

Zmagali so nasi prijatelji iz Ljubljane, izkuSeni SaSo Apo-
stolovski, Andrej Brodnik, Stipe iz Jezera na Murteru, Mladen
in Andrej Cern. Drugo mesto je zasedla ekipa Nautil iz Spli-
ta in tretje nasi italijanski sosedi iz Trsta, barka Jack Sparow, ki
je bila hkrati najmanjs$a barka na tekmovanju. Mi smo zaostali
za eno ulovljeno ribo, $koda.

Gurmanska vecerja s tunino na brodet, z dalmatinskim pr-
Sutom in s sirom, s ¢okoladno torto in z zdravico ob dobri vi-
$ki Vugavi. Tudi to je del tekmovanja, pravi uzitek, ko po treh
dneh, prezivetih na morju, ¢lovek ve, da bo sedaj sledilo nekaj
dni premora. Nekateri smo prisli od dale¢, zato nas ¢aka Se
plovba nazaj, tisti od blizu pa bodo v taki situaciji ob tekmova-
nju, ki ga organizira na$ klub 4 tuna iz Pule - slednje se bo od-
vijalo v Pore¢u med 9. in 12. septembrom.

Ob povratku ¢ez Murter se ustavim pri prijatelju Brunu, ki
ima prelepo restavracijo na otoku Ravni Zakan na juznih Kor-
natih. Specemo nekaj filetov tune, jemo kozice, $kampe, ma-
rinirane ribe, paste, rizote, skratka dva dneva prezivimo ob
popolnem razvajanju v hedonisticnem ambientu Kornatov.

Sam naredim tuno na nekaj nacinov, za katere menim, da
jih obvladam. Mes$ani carpaccio (polovica surove in polovi-
ca pecene tune), tartar, file v sezamu, sashimi s sojino oma-
ko. Uzivamo v popolnem kosilu z nekaj steklenicami istrske
malvazije pred plovbo do Dugega otoka, kjer preno¢imo. Na-
slednji dan sledi plivarica, severna stran Dugega otoka. Na so-
sednjem ¢olnu ocitno zagrize ogromna tuna, ki ¢oln odvlece
500 m stran in na koncu strga laks - sam zal nisem imel te sre-
Ce. Srecam $e Viceta z druzino, prijatelja, ki jadra s svojo mo-
dro lepotico. Naredimo si gurmanski vecer na Skardi, tam,
kamor se rad vra¢am vsakic, ko je za to primeren ¢as. Srdzan,
domacin, mi da proste roke pri kulinariki, vino pa prepus¢am
njemu, saj je tako kot jaz zaljubljen v isto sorto - malvazijo.

Fige s pr§utom, priljepci na brodet s polento, incuni na sa-
vor, rarog v pasti, brancin na le$o - e vedno se mi lepijo prsti
od teh dobrot, saj ribe vedno jem z rokami, za kar sem pri pri-
jateljih pridobil posebno dovoljenje, ki mu pravimo »pusti me
uzivati«. Mimogrede, vsak dan vec je takih, ki to razumejo in
sedaj po¢nejo enako.

Prijeten konec $olskih pocitnic in $e lepsi zacetek tistih
pravih, jesenskih - sedaj prihaja najboljsa ribolovna sezona,
vse se umiri, listje zacne odpadati, voda se nekoliko shladi,
ribe se zopet priblizajo obali, jaz pa komaj ¢akam na nove je-
senske podvige. 0
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